DF%TO

INDOMITO

VIOGNIER

ELABORACION

Variedad: 100% Viognier

Origen: Valle de Santa-Maria de Gallardo
Altitud: 1960 msnm

Conduccion: Espaldero

Irrigacion: Riego por goteo

Endologo: Fabricio Herridndez y Agostina Astegiano
Alcohol: 13.4%

ENOLOGIA

Fermentacion: Barricas de roble francés
Crianza: 12 meses en barrica de roble francés
Potencial: 5 afios

NOTAS DE CATA

Es un vino complejo e intenso en nariz. Dorado pajizo con
aromas frutales tropicales y elegantes, en el que se

DESEO

INDORITTO distinguen yogurt de durazno, limon Eureka, toronja

blanca, guayaba y jugo de pifia, asi como flores blancas,
miel, almendras tostadas, caramelo suave y vainilla.
Oleoso e intenso en boca, estructurado, acidez media, final
largo y retrogusto frutal y citrico.

VIOGNIER

% ‘{91«1&’(1//1‘/1/&' e

\@, VIOGNIER

N g EI" 5F “' =
CASADEQUESADA  =RITRTo:

ﬁh‘ ik




